
FRANÇOIS SABOURIN
PRÉSENTATION DU PRODUCTEUR

C’est au moment du départ à la retraite 
d’un gros volailler de l’ouest de Niort, un 
peu avant 2010, que François Sabourin 
décide d’élargir son activité (veau, cé-
réales) en se lançant dans l’élevage de 
volailles. Il achète une cinquantaine de 
poulets qu’il engraisse avec les céréales 
récoltées dans ses champs, et, alors que 
ses derniers arrivés à maturité ont du 
mal à trouver des acheteurs, le doute 
s’installe chez François, vite dissipé par 
une commande de la totalité de ses 
poulets prêts à cuire par les organisateurs de la Fête du Mijet de 
Coulon. Ce coup de pouce du destin l’encourage à continuer son 
activité en la développant avec l’élevage de pintades, de canards 
et, à la demande, d’oies et de chapons.

L’alimentation de ses volailles est essentiellement constituée de 
blé et de pois fourrager cultivés sur ses terres. Aujourd’hui, il com-
mercialise en moyenne 60 poulets, 20 pintades et 6 à 10 cannes 
par mois pour une trentaine de clients réguliers. Mais il compte 
bien agrandir encore son exploitation pour anticiper une demande 
à la hausse car le bouche à oreilles fonctionne à merveille pour 
vanter la qualité de la viande de ses gallinacées. 

François Sabourin
LE PRODUCTEUR

ADRESSE DE L’EXPLOITATION

Route du Gué Romain 
l’Usine 

 79510 Coulon

INFORMATIONS

06 88 38 05 59 
 frsabourin@wanadoo.fr

• Volailles :
Poulet : 7 € / kg

Pintade - canne : 9 € / kg

Point de vente :
A la ferme

PRODUITS PROPOSÉS À LA VENTE

Localiser ce producteur 
en cliquant ci-dessous :

https://maps.google.fr/maps/ms?msid=208843579309398190012.000503de1dac3ff1e411b&msa=0&ll=46.337788,-0.554938&spn=0.002567,0.005681&iwloc=000503dedc25105dbcc98

